Do delikatnego smaze-
nia.

Do wszystkich potraw, ktére podczas smazenia tatwo
przywieraja do patelni, takich jak np. potrawy z jajek i ryb,
potrzebna jest patelnia protect z powtoka zapobiegajaca
przyleganiu. Pozwala ona na zdrowe i oszczedne przygoto-
wanie delikatnych potraw.

Steelux - patelnie ze stali szlachetnej z powtoka zapo-
biegajaca przyleganiu zaspokoja najwyzsze wymagania w
zakresie designu i jakosci — zewnetrzna strona wykonana jest
z wysokiej jakosci stali szlachetnej 18/10, strona wewnetrzna
posiada wyjatkowo wytrzymata i odporna na uszkodzenia
powitoke zapobiegajaca przyleganiu.

Alux — wytrzymate, uniwersalne patelnie o najlepszych
wiasciwosciach cieplnych, bardzo dtugo trzymaja ciepto,
dzieki czemu umozliwiaja oszczedne przygotowanie potraw.
Ponadto sg bardzo fatwe w pielggnacji i w czyszczeniu.
Emax — patelnie emaliowane z powtoka zapobiegajaca
przyleganiu sa wyjatkowo lekkie, szybko sie nagrzewaja

i mozna stosowac je do wszystkich typdw kuchenek, a
zwiaszcza do ceramicznych ptyt kuchennych. Zwtaszcza pod-
czas potrzasania lub przesuwania patelni, nie dochodzi do
porysowania powierzchni kuchenki.

Odpowiednie akcesoria.
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Uniwersalna pokrywa clippix z zaczepem, Pokrywa szklana z zaczepem premium
chronigca przed pryskaniem

o

Plastikowa topatka do przewracania
miesa, do patelni z powtoka
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Prawidlowe smazenie.
1o naprawde proste.

O

crispy protect

Fissler. Ciesz sie z gotowania.

Patelnia patelni nie rowna.

Przy uzyciu odpowiedniej patelni mozna w

prosty sposdb uzyskac perfekcyjny efekt
W postaci soczystego steku, chrupia-
cych smazonych ziemniaczkdw,
delikatnej ryby czy tez lekkiego
omletu. Bo stek to nie omlet a
patelnia patelni nie réwna.

Wez dwie:
crispy & protect.

Dwie patelnie daja wieksza pewnos¢ — jedna patelnia

crispy ze stali szlachetnej do smazenia potraw chru-
piacych i druga patelnia protect z powtoka zapobiegajaca
przyleganiu (antyadhezyjna) do delikatnego smazenia potraw
z tendencjg do przywierania.

M

MADE IN GERMANY

crispy
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Do smazenia potraw
chrupiacych.

Do silnego smazenia, w celu uzyskania smacznie chrupiacych
potraw, na przyktad migsa i drobiu, potrzebna jest patelnia,
ktdra mozna bardzo silnie podgrzad, tak jak patelnie crispy ze
stali szlachetnej. Dzieki temu, Ze patelnia szybko oddaje duzo
ciepfa, potrawa jest z zewnatrz chrupiaca a wewnatrz bardzo
delikatna.

Wytrzymata i niezwykle trwata.

Patelnie crispy ze wysokogatunkowe;j stali szlachetnej 18/10
sa wyjatkowo wytrzymate, niezwykle trwate, odporne na
naciecia i zadrapania stad tez nieomal niezniszczalne. Mozna
je czysci¢ za pomoca ptynu do zmywania i gabki lub w zmy-
warce do naczyn.



Prawidlowe smazenie na
patelni ze stali szlachetnej.

Wszystkie potrawy wymagajace intensywnego smazenia,
takie jak stek wotowy, sznycel drobiowy czy szasztyk najle-
piej udadza sie na patelni crispy ze stali szlachetnej. Dzigki
odpowiedniej technice smazenia potrawa na zewnatrz bedzie
chrupiaca a w $rodku wciaz pozostanie soczysta:

|.Rozgrzej patelnig ze stali szlachetnej
bez ttuszczu na $rednim stopniu (2/3
mocy kuchenki) przez ok. 3 —4 minuty.

2. Wykonaj test za pomocg kilku
kropli wody, aby ustali¢ prawidtowa
temperature: przy pomocy palcéw
rozpryskaj na patelnie niewielka ilos¢
zimnej wody. Jesli krople wody | taricza’
na patelni, oznacza to, ze zostata osia-
gnieta prawidtowa temperatura.

3. Dodaj tluszcz na patelnig, wioz
nieposolone migso i mocno je
przycisnij. Na poczatku migso zaczyna
przywierac do patelni ale nie nalezy
wpadac w panike, po ok. 2-3 minutach
odczepi sie niejako samo ,,z siebie” i
mozna je wéwczas odwrdci¢ na druga
strone. Przyjmuje sie, Ze na centymetr
grubosci migsa potrzebna jest minuta
smazenia na kazdej ze stron. Lekkim
przycisnieciem migsa topatka do
obracania migsa mozna sprawdzi¢,

jak bardzo migso zostato wysmazone
(mieso jest elastyczne = lekko wysma-
zone; lekki opér = migso Srednio wy-
smazone; mieso wydaje sie by¢ zwarte
(twarde) = dobrze wysmazone). Na
krétko przed koricem smazenia mozna
doprawic¢ migso solg i pieprzem.
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crispy steelux premium

* stal szlachetna 18/10 nierdzewna

* powierzchnia smazenia Novogrill do przygotowania chrupiacych niskottuszczowych
potraw z efektem grilla

* dno CookStar odpowiednie do wszystkich rodzajéw kuchenek-réwniez indukcyjnych

* bezpieczny uchwyt chroniacy przed goracem, zakoriczony wysokiej jakosci otworem do
zawieszania

* praktyczna miarka umozliwiajaca dozowanie

* profilowany brzeg patelni pozwalajacy na wygodne przelewanie i zapobiegajacy kapaniu

* 5 lat gwarangji

crispy steelux comfort

* stal szlachetna 18/10 nierdzewna

* dno Super-Thermic nadajace sie do kuchenek indukcyjnych

* bezpieczny uchwyt chroniacy przed goracem zakoriczony otworem do zawieszania

* praktyczna miarka umozliwiajaca dozowanie

* profilowany brzeg patelni pozwalajacy na wygodne przelewanie i zapobiegajacy kapaniu
* 5 lat gwarangji
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protect steelux premium

* na zewnatrz stal szlachetna 18/10 nierdzewna

* wyjatkowo wytrzymata powtoka zapobiegajaca przyleganiu Protectal-Plus

* dno CookStar odpowiednie do wszystkich rodzajéw kuchenek-réwniez indukcyjnych

* bezpieczny uchwyt chroniacy przed goragcem, zakoriczony wysokiej jakosci otworem do
zawieszania

* profilowany brzeg patelni pozwalajacy na wygodne przelewanie i zapobiegajacy kapaniu

* 5 lat gwarandji

protect alux premium

* wysokiej jakosci wytrzymata patelnia do codziennego uzytku

* wyjatkowo wytrzymata powtoka zapobiegajaca przyleganiu Protectal-Plus

* dno CookStar odpowiednie do wszystkich rodzajéw kuchenek-réwniez indukcyjnych

* bezpieczny uchwyt chroniacy przed goracem, zakoriczony wysokiej jakosci otworem do
zawieszania

* praktyczna miarka umozliwiajaca dozowanie

* dostepna w wersji wyzszej i nizszej

* 5 lat gwarangji

protect alux comfort

* wysokiej jakosci wytrzymata patelnia do codziennego uzytku

* wyjatkowo wytrzymata powtoka zapobiegajaca przyleganiu Protectal-Plus

* specjalne dno Aluheat odpowiednie do wszystkich rodzajéw tradycyjnych kuchenek
* bezpieczny uchwyt chroniacy przed goracem, zakoriczony otworem do zawieszania
* praktyczna miarka umozliwiajaca dozowanie

* 5 lat gwarandji
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* powierzchnia zewnetrzna wykonana ztatwej w czyszczeniu emalii

* wyjatkowo wytrzymata powtoka zapobiegajaca przyleganiu Protectal-Plus

* dno ThermoTech, idealne do ptyt kuchenek ceramicznych

* bezpieczny uchwyt chroniacy przed goracem, zakoriczony otworem do zawieszania

* praktyczna miarka umozliwiajaca dozowanie

« profilowany brzeg patelni pozwalajacy na wygodne przelewanie i zapobiegajacy kapaniu
* 5 lat gwarancji

protect emax premium

protect emax comfort

* powierzchnia zewnetrzna wykonana ztatwej w czyszczeniu emalii

* wytrzymata powfoka Secural zapobiegajaca przyleganiu

* dno ThermoTech, optymalne do ptyt kuchenek ceramicznych

* bezpieczny uchwyt chroniacy przed goracem, zakoriczony otworem do zawieszania

* praktyczna miarka umozliwiajaca dozowanie

* profilowany brzeg patelni pozwalajacy na wygodne przelewanie i zapobiegajacy kapaniu
* 3 lata gwarangdji

Wszystko zalezy od
prawidtowej powloki.

Lekkie, fagodne smazenie — na przyktad jajek sadzonych, nale-
$nikdw, ziemniakdw, kotletdw panierowanych lub ryby — udaje
sie najlepiej na patelni z powtoka zapobiegajaca przyleganiu.
Ale i w tym wypadku obowiazuje zasada: powtoka powtoce
nie réwna. Elementarne znaczenie dla jakosci patelni z
powtoka zapobiegajaca przyleganiu ma jakos¢ powtoki. Patel-
nie protect firmy Fissler wyposazone sa w wysokiej jakosci
powfoki nie zawierajace PFOA.

Swoje wspaniate wiasciwosci antyadhezyjne oraz wysoka
odpornos$é na zadrapania i Scieranie powtoki firmy Fissler
zawdzieczajg tworzywu sztucznemu PTFE (politetrafluore-
tylen), sprawdzonemu i wytrzymatemu materiatowi stoso-
wanemu w produkcji powtok do patelni. Dzigki niemu mozna
bezpiecznie i zdrowo przygotowywad delikatne potrawy.

Wyijatkowa wytrzymatos¢: patelnie
Fissler protect dostepne sa z wyjat-
kowo twardg powtoka ,,premium”
Protectal-Plus, gwarantujaca najlepszy
efekt antyadhezyjny lub tez ze
sprawdzona miliony razy i niezawodng
powloka ,standard” Secural.
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